
1

Nebulización por baja presión

Su producto siempre fresco

Sistema de filtrado
Incorporado

HydroFresh
HBP

Controlador (PLC) 
programable

Desinfección 
por UVC Led

Avisos mediante 
indicadores led

Circuito de agua en 
continuo, sin estancamiento

Vaciado de seguridad 
automático 

ON / OFF
por control remoto
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Beneficios y rentabilidad

Prolonga la vida útil del producto
y evita la deshidratación

Reduce pérdidas de volúmen y peso

Reduce el desperdicio alimentario

Impulsa las ventas y fideliza al cliente

Dimensionado: 2 modelos según longitud de área de exposición

Modelo HBP6 
Sistema de baja presión para  
longitudes hasta 6 metros
con sistema de filtrado.

Sistema de baja presión para 
longitudes superiores a 6 metros
con sistema de filtrado.

Modelo HBP12 

Adaptabilidad
Compatible con cualquier 
mobiliario habitual de los 
puntos de venta

Aplicaciones
Secciones de exposición y venta de productos frescos 

Dimensiones 
del equipo:
500x600x220mm

Vitrinas/mostradores Murales verticales Mostradores abiertos

Barra rígida orientable 
con boquillas

Sistemas de difusión

Boquillas en 
tubo flexible
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Servicio de asistencia técnica: support@hydrofresh.es


